HONG KONG
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L’Atelier Experience Set Menu

POUR COMMENCER
royale de foie gras au vieux porto sous un nuage au parmesan
Foie gras custard wi anort wine reduction and parmesan cloud
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L’ASPERGE BLANCHE
au caviar impérial de Sologne escortée d’une émulsion a l'ail noir
White asparagus salad with Sologne caviar and black garlic sauce
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*LA LANGOUSTINE
en papillote croustillante au basilic
Crispy langoustine illote with basil
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LA CAILLE
caramélisée au foie gras, morilles étuvées au cerfeuil
Free-range qua// an éo:e%ras with morel mushrooms
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LA PAVLOVA
a la fraise japonaise, meringue craquante et son sorbet
Textured strawber% with crispy merin ue and sorbet
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Café ou thé et mignardises
Coffee or tea and confectioneries
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HKD &% $788
*4 COURSES VU3E 32
*HKD &% $988

Sommelier recommandations 5B B 15
Non-alcoholic pairing f& B HCIE Wine pairing & /EACIE
2 Glasses FHFR HKD #%% 248 2 Glasses FHFR HKD %% 458
3 Glasses =#f HKD %% 348 3 Glasses =#ff HKD %% 628

Menu available daily 12:00 - 13:30, 18:00 — 20:00



